Cennik 2025*

standard

Wesele :
‘Powyzej 150 dorostych osob - 280 zt
-0d 135 do 149 dorostych os6b - 290 zt
-0d 120 do 134 dorostych os6b - 305 zt
-0d 105 do 119 dorostych oséb - 315 zt
-0d 90 do 104 dorostych oséb - 340 zt
-Ponizej 90 dorostych osdb - indywidualna kalkulacja A
-Dzieci: - do 3 lat — bez optat **
-do 10 lat — 70 % regularnej ceny
* Przyjecia weselne organizowane w Karczmie Nad Podotem:
- 20zt od ceny podanej ww ofercie

Cena zawiera:
-Szampan (wino musujgce) powitalny dla Gosci, kieliszki dla Pary Mtodej (do rozbicia)
-Chleb ozdobny na powitanie Nowozencow
-Czerwony dywan przed wejsciem gtéwnym
-Obiad
(zupa, danie obiadowe, 3-4 rodzaje dodatkowych mies na pétmiskach, zestaw suréwek)
-Wino pétwytrawne do obiadu ( biate i czerwone )
-Cztery dania gorace
-Deser
-Zimna ptyta Standard
-Owoce na stotach
-Ciasto i ciasteczka na stotach
-Kawa, herbata oraz napoje (pepsi, mirinda, kryniczanka, sok jabtkowy
i pomaranczowy) bez ograniczen
-Profesjonalng obstuge kelnerska
‘Numery stolikow
-Tablica na rozmieszczenie listy Gosci
-Dekoracja stotow (zywe kwiaty, serwetki tematyczne, Swiece)
-Menu weselne na stoty
-Pokdj dla Nowozencow
-Promocyjne ceny zakwaterowania Gosci Weselnych
‘Rezerwacja Sali do godziny 6:00 - kazda nastepna godzina ptatna 500 zt
-Oswietlenie tematyczne sali

-Kelner do roznoszenia alkoholu — 400zt/ dzien ( dodatkowo ptatne )
-Serwis i obstuga ustug zewnetrznych- 300zt ( dodatkowo ptatne)

*HOTEL GORSKI RAJ***




Poprawiny

Poprawiny :

175/ bez wzgledu na wiek/ cena do negocjac;ji
-Poprawiny trwaja 7 godzin,

kazda nastepna godzina dodatkowo ptatna 500 zt.

Cena zawiera:
-Obiad
-Kolacja
-Zimna ptyta Standard
-‘Owoce na stotach
-Ciasto i ciasteczka na stotach
-Kawa, herbata oraz napoje
(pepsi, mirinda, kryniczanka, sok jabtkowy i pomaraficzowy) bez ograniczer

***Przyjecia weselne organizowane w tygodniu lub w niedziele
(z wylgczeniem okresu wakacji, $wigt) RABAT 10%
***| istopad, grudzien, styczen, luty RABAT 5 %

* Cena ustalona przez strony z przyczyn niezaleznych od zleceniobiorcy
moze wzrosnaé 5%
* Podwyzka cen na kolejne lata nie przekroczy 10%
w stosunku do cen wskazanych na dany rok
** Przy ustalaniu ilo$ci gosci prosimy o podanie liczby dzieci,
ktorych nie obejmuje cennik.
*** Rabaty nie taczg sie

*HOTEL GORSKI RAJ***




Atrakcje dodatkowe €

2025* ‘ |

-Fontanna czekoladowa ( wystawiona 5 godzin )
Do 100 os. — 1500 zt
Do 150 os. -1700 zt
Powyzej 150 os. — 1900 zt

-Stét wiejski : (szynka/noga wieprzowa pieczona lub wedzona, L .
kaszanka wiejska, smalec, boczek swojski wedzony, baleron wedzony,
salceson, pasztet, kietbasa wiejska, ogorki kiszone, oscypki, korbacze,
chleb wiejski, mix smazonych pierogow, bunc
15 zt/os

-Stot stodkosci z deserkami: 15 zt/2,5 ciastka/os
-Bufet srédziemnomorski: 15 zt/os \
-Grill - indywidualna kalkulacja
-Open bar: ceny alkoholi z karty — 20% rabatu
-Bryczka / sanie zimg - kontakt 18-33-17-777

-Kapela géralska - mozliwos¢ zorganizowania oprawy regionalnej przyjecia.

‘Wynajecie Animatora czasu wolnego dla dzieci:
- 1 animator 3h — 600zt / kazda kolejna godzina 200zt
- 2 animatoréw 3h — 750 zt / kazda kolejna godzina 250zt
Gry i zabawy ruchowe, malowanie twarzy, tatuaze brokatowe, zabawy z chustg animacyjng,
zajecia plastyczne np. tworzenie bransoletek, banki mydlane,zabawy taneczne, wizyta 1 maskotki

-Dmuchance : Wspaniata atrakcja dla najmtodszych Gosci weselnych.
- Zjezdzalnia, wymiary: dtugos¢ 9,50 m, wysokos$¢ 6,0 m, szerokos¢ 4,20 m
Cena: 1200 zt*
- Zamek dmuchany, wymiary: dtugos¢ 5,50 m, wysokos¢ 3,30 m, szerokos¢ 4,0 m
Cena: 700 zt*
*Podana cena obejmuje 3 godziny wynajmu wraz z obstuga.
PROMOCJA-wynajmujac oba urzadzenia cena 1550 zt






Menu weselne

standard
Zupy

‘Rosot z makaronem

-Zupa grzybowa z tazankami
‘Krem z pomidoréw z groszkiem
‘Krem z biatych warzyw z grzanka

Dania obiadowe

-,Roladki wieprzowe a’la Radziwitt” (roladka wieprzowa nadziewana boczkiem, cebulg i
ogorkiem, sos wtasny)

‘Rolada z poledwicy wieprzowej, nadziewana suszonymi pomidorami, mozzarellg i szpinakiem,
sos ziotowy

-,Schab bacy” (dwa kotleciki schabowe, zapiekane z boczkiem, oscypkiem i Zurawing)

-Schab duszony w sosie borowikowym lub wtasnym

‘Roladka drobiowa nadziewana szynka i serem, sos kurkowy

-‘Marynowany filet z kurczaka owiniety boczkiem, na puree ziemniaczanym, grillowane
warzywa

Drugie, trzecie danie gorace

-Schab z koscig na kapuscie zasmazanej

-‘Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu

-‘Ptongca szynka wieprzowa pieczona w catosci, krojona i serwowana na Sali przez Szefa Kuchni
-Karczek w sosie wtasnym

-Zraz z karczku wieprzowego nadziewany cebulg i boczkiem w sosie wtasnym

-Zeberka w sosie wtasnym lub w sosie miodowo-winnym

‘Roladka z indyka nadziewana pieczarkami, porem i serem, sos z kopru wtoskiego

i suszonych pomidoréw

‘Marynowany szasztyk drobiowy na trawie cytrynowej, sos curry

‘Filet z kostkg w sosie szpinakowo-cukiniowym, kasza peczak, buraczki na ciepto
-Saszetka z fileta drobiowego nadziewana pieczarkami lub warzywami w sosie grzybowym
lub witasnym

‘N6zka z kaczki na satatce z buraka, sos wisniowy, tédeczki ziemniaczane

‘Filet z dorsza na puree z zielonego groszku

*HOTEL GORSKI RAJ**x*



Desery

‘Beza z owocami i bitg Smietang

‘Lody z owocami i bitg Smietang

-Deser lodowy (lody, krem waniliowy, sos malinowy, bita $mietana z posypka kit-kat)
‘Panna cotta

-Ciastko jogurtowe z musem mango lub malinowym

Danie czwarte

-Sakiewka z ciasta francuskiego z grillowanymi warzywami i serem + barszcz czerwony
-Sakiewka z ciasta francuskiego z kurczakiem, serem i pieczarkami + barszcz czerwony
-Krokiet z miesem + barszcz czerwony

‘Uszka z migsem + barszcz czerwony

‘Placki po zbdjnicku

‘Nalesniki ze szpinakiem, serem z6ttym z sosem czosnkowym

‘Nalesniki z pieczarkami, serem i porem z sosem czosnkowym

Danie piagte

‘Kwashnica z zeberkiem wedzonym
-Zurek staropolski

-Strogonoff

‘Bogracz

‘Bigos

*HOTEL GORSKI RAJ**x*



Dodatki do obiadu:

-Ziemniaki puree
-Ziemniaki mtode
-Ziemniaki pieczone
-Zapiekanka ziemniaczana

Dodatki do pozostatych dan:

-Talarki

-Krokieciki ziemniaczane (dufinki)
‘Frytki

-‘Lodeczki

‘Makaron kolorowy

‘Risotto

-Kasza gryczana lub peczak
‘Kluski slaskie

‘Kopytka smazone z ziotami
-Zapiekanka ziemniaczana

Dodatkowe miesa serwowane na potmiskach
3-4 rodzaje do wyboru

‘Kotlet

‘Devolay

-Udziec

-‘Dramstik

-Szasztyk drobiowy lub wieprzowy
-Schab z mozzarellg i salami w panierce
-Poledwiczki drobiowe

-Zeberko

*HOTEL GORSKI RAJ**x*



Ptyta standard

Na stotach:

Patera wedlin i seréw

Poétmisek: panierowane paluszki serowe, krazki cebulowe, papryczka jalapeno z serem,
pierozki Gyoza

Potmisek: paluszki drobiowe z sosem tajskim

Ciasto

Owoce

Na bufecie:

-‘Roladki miesne 3 rodzaje
-‘Poledwiczka pieczona z zurawing
‘Roladki z tortilli

-‘Roladka szpinakowa z tososiem
-Galaretki ( drobiowa, wieprzowa, warzywna)
‘Korbacze

-Oscypki

-Sledzie ( porcjowe )

-Satatki w kieliszkach: tosos, krewetka
-Pasztet

Satatki (2 do wyboru):
-Jarzynowa
‘Meksykarniska
‘Porowa

-Grecka

-Satatka gyros
-Sledziowa

*HOTEL GORSKI RAJ**x*



Przykiadowe Menu
standard

Obiad 17:00
Roso6t z makaronem
Roladki wieprzowe a’la Radziwitt,sos wtasny lub borowikowy, ziemniaki, zestaw suréwek
Poétmisek mies ( kotlet, devolay, zeberko )

Tort

2 Danie 20:00
No6zka z kaczki na satatce z buraka z pistacjami, sos wisniowy, tédeczki ziemniaczane

Deser 21:30
Beza z owocami i bitg Smietang

3 Danie 23:00
Ptongca szynka wieprzowa pieczona w catosci, ziemniaki pieczone, kapusta zasmazana.
Szynka wieprzowa- krojona i serwowana na Sali przez szefa Kuchni do muzyki z Janosika

4 Danie 1:30
Barszcz czerwony z sakiewka z ciasta francuskiego

5 Danie 3:30
Kwashnica z zeberkiem wedzonym

Satatki do ptyty zimnej:

-Grecka
-Porowa

*HOTEL GORSKI RAJ**x*






Cennik 2025*

premium

Wesele :
‘Powyzej 150 dorostych oséb - 300zt
-0d 135 do 149 dorostych os6b - 310 zt
-0d 120 do 134 dorostych os6b - 325 zt
-0d 105 do 119 dorostych os6b - 335 zt
-0d 90 do 104 dorostych oso6b - 360zt d
-Ponizej 90 oso6b dorostych — indywidualna kalkulacja Z. i b ‘
-Dzieci: - do 3 lat - bez optat** A A
-do 10 lat - 70% regularnej ceny
* Przyjecia weselne organizowane w Karczmie Nad Podotem
— 20zt od ceny podanej ww ofercie " "l

Cena zawiera:
-Szampan (wino musujgce) powitalny dla Gosci, kieliszki dla Pary Mtodej (do rozbicia)
-Chleb ozdobny na powitanie Nowozencow \
-Czerwony dywan przed wejsciem gtéwnym
-Przystawka
-Dwie zupy do wyboru (serwowane przez kelneréw)
- Danie Obiadowe + 5 rodzajow dodatkowych mies na pétmiskach, zestaw suréwek
-Wino pétwytrawne do obiadu ( biate i czerwone )
-Cztery dania gorace
-Deser
-Zimna ptyta Premium
-Owoce na stotach
-Ciasto i ciasteczka na stotach
-Jeden bufet do wyboru (wiejski, stodki, Srédziemnomorski)
-Kawa, herbata oraz napoje (pepsi, mirinda, kryniczanka, sok jabtkowy i pomaranczowy)
bez ograniczen
-Wino pétwytrawne ( czerwone, biate ), wino musujgce - bez ograniczen
- 20 % na Open Bar od cen z karty restaurac;ji
-Kelner do roznoszenia alkoholu
‘Numery stolikow
-Tablica na rozmieszczenie listy Gosci
-Dekoracja stotéw (zywe kwiaty, serwetki tematyczne, Swiece)
-Menu weselne na stoty
-Pokoj dla Nowozencow
‘Promocyjne ceny zakwaterowania Gosci Weselnych
‘Rezerwacja Sali do godziny 6:00 - kazda nastepna godzina ptatna 500 zt
-Oswietlenie tematyczne sali
-Serwis i obstuga ustug zewnetrznych- 300 zt ( dodatkowo ptatne )

*HOTEL GORSKI RAJ***
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Poprawiny 202>*

Poprawiny :
175 zt/ bez wzgledu na wiek/ cena do negocjacji
-Poprawiny trwaja 7 godzin,
kazda nastepna godzina dodatkowo ptatna 500 zt.

Cena zawiera:

-Obiad G
-Kolacja ‘ "r‘sﬁ-,’i
-Zimna ptyta Standard g2 1

-‘Owoce na stotach
-Ciasto i ciasteczka na stotach
‘Kawa, herbata oraz napoje
(pepsi, mirinda, kryniczanka, sok jabtkowy i pomaranczowy) bez ograniczen

***Przyjecia weselne organizowane w tygodniu lub w niedziele
(z wytgczeniem okresu wakacji, $wiagt) RABAT 10%
***|_jstopad, grudzien, styczen, luty RABAT 5 %

* Cena ustalona przez strony z przyczyn niezaleznych od zleceniobiorcy
moze wzrosnaé 5%
* Podwyzka cen na kolejne lata nie przekroczy 10%
w stosunku do cen wskazanych na dany rok
** Przy ustalaniu ilosci gosci prosimy o podanie liczby dzieci,
ktérych nie obejmuje cennik.
*** Rabaty nie taczg sie



Atrakcje dodatkowe €

2025* ‘ |

-Fontanna czekoladowa ( wystawiona 5 godzin )
Do 100 os. — 1500 zt
Do 150 os. -1700 zt
Powyzej 150 os. — 1900 zt

-Stét wiejski : (szynka/noga wieprzowa pieczona lub wedzona, L .
kaszanka wiejska, smalec, boczek swojski wedzony, baleron wedzony,
salceson, pasztet, kietbasa wiejska, ogorki kiszone, oscypki, korbacze,
chleb wiejski, mix smazonych pierogow, bunc
15 zt/os

-Stoét stodkosci z deserkami: 15 zt/2,5 ciastka/os
-Bufet srédziemnomorski: 15 zt/os \
-Grill - indywidualna kalkulacja
-Open bar: ceny alkoholi z karty — 20% rabatu
-Bryczka / sanie zimg - kontakt 18-33-17-777

-Kapela géralska - mozliwos¢ zorganizowania oprawy regionalnej przyjecia.

‘Wynajecie Animatora czasu wolnego dla dzieci:
- 1 animator 3h — 600zt / kazda kolejna godzina 200zt
- 2 animatoréw 3h — 750 zt / kazda kolejna godzina 250zt
Gry i zabawy ruchowe, malowanie twarzy, tatuaze brokatowe, zabawy z chustg animacyjng,
zajecia plastyczne np. tworzenie bransoletek, banki mydlane,zabawy taneczne, wizyta 1 maskotki

-Dmuchance : Wspaniata atrakcja dla najmtodszych Gosci weselnych.
- Zjezdzalnia, wymiary: dtugos¢ 9,50 m, wysokos$¢ 6,0 m, szerokos¢ 4,20 m
Cena: 1200 zt*
- Zamek dmuchany, wymiary: dtugos¢ 5,50 m, wysokos¢ 3,30 m, szerokos¢ 4,0 m
Cena: 700 zt*
*Podana cena obejmuje 3 godziny wynajmu wraz z obstuga.
PROMOCJA-wynajmujac oba urzadzenia cena 1550 zt






Menu weselne

premium

Przystawki

-Pasztet z krdlika, zurawing i grzankg czosnkowg

-Szynka parmenska z rukolg, suszonym pomidorem i mozzarellg

‘Marynowany tosos z miksem satat, majonez z zielonego pieprzu i oliwa koperkowa
-Tatar ze sledzia

-Tatar z tososia

‘Filet z kaczki na satacie

Zupy

‘Ros6t z makaronem lub kotdunami

-Zupa grzybowa z tazankami

-‘Krem z zielonego groszku

-Krem dwukolorowy (dynia — zielony groszek)

‘Krem z dyni z groszkiem ptysiowym

-Krem borowikowy z grzankami

‘Krem z biatych warzyw z grzankami i chipsem z boczku

Dania obiadowe

-Roladka wieprzowa z musem drobiowym owinieta boczkiem, sos grzybowy

-,Roladki wieprzowe a’la Radziwitt” (roladka wieprzowa nadziewana boczkiem, cebulg i ogérkiem,

sos wtasny)

-‘Poledwiczka wieprzowa faszerowana grzybami i serem Philadelphia, falafel z buraka, demi glace cielece
-‘Rolada z poledwicy wieprzowej, nadziewana suszonymi pomidorami, mozzarellg i szpinakiem,

sos ziotowy

-,Schab bacy” (dwa kotleciki schabowe, zapiekane z boczkiem, oscypkiem i zurawing)

-Schab duszony w sosie borowikowym lub wtasnym

-Kurczak supreme faszerowany szpinakiem, pomidorami suszonymi, serem feta na salsie meksykanskiej
ziemniak pieczony, kapary i warzywa grillowane

-Roladka drobiowa nadziewana szynka i serem, sos kurkowy

*HOTEL GORSKI RAJ**x*



Drugie, trzecie danie gorace

-Schab z koscig na kapuscie zasmazanej

-Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu

-Ptongca szynka wieprzowa pieczona w catosci, krojona i serwowana na Sali przez Szefa Kuchni
-Zeberka w sosie wtasnym lub w sosie miodowo-winnym

-Zraz wotowy w sosie wtasnym, kluski slaskie, kapusta czerwona

‘Roladka z indyka nadziewana pieczarkami, porem i serem, sos z kopru wtoskiego i suszonych
pomidorow

-Marynowany szasztyk drobiowy na trawie cytrynowej, sos curry

‘Filet z kostka w sosie szpinakowo-cukiniowym, kasza peczak, buraczki na ciepto

‘Filet z kaczki, puree z dyni, grzybki shimeji z sosem i warzywami

‘Nozka z kaczki na satatce z buraka, sos wisniowy, todeczki ziemniaczane

‘Pstrag smazony lub gotowany na parze

-‘Smazony filet z fososia w sosie Smietanowo-kawiorowym lub kaparowym z warzywami
gotowanymi na parze

Desery

-‘Beza z owocami i bitg Smietang

-‘Beza kawowa z migdatami prazonymi i wisniami w syropie

-‘Lody z owocami i bitg $mietana

-Deser lodowy (lody, krem waniliowy, sos malinowy, bita $mietana z posypka kit-kat)
-Gruszka na ciepto w sosie waniliowym

‘Panna cotta

-Ciastko jogurtowe z musem mango lub malinowym

Danie czwarte

-Sakiewka z ciasta francuskiego z grillowanymi warzywami i serem
lub z kurczakiem, serem i pieczarkami + barszcz czerwony

‘Krokiet z miesem + barszcz czerwony

‘Uszka z migsem + barszcz czerwony

-Placki po zbdjnicku

-Gulasz wotowy z borowikami i moskolem

‘Nalesniki po meksykansku

‘Nalesniki ze szpinakiem, serem z6ttym z sosem czosnkowym
-‘Nalesniki z pieczarkami, serem i porem z sosem czosnkowym



Danie piagte

‘Kwasnica z zeberkiem wedzonym
-Zurek staropolski

-Strogonoff

‘Bogracz

‘Flaczki wotowe z parmezanem
-Gulasz drobiowy z warzywami

Dodatki do obiadu:

-Ziemniaki puree
-Ziemniaki mtode
-Ziemniaki pieczone
-Zapiekanka ziemniaczana

Dodatki do pozostatych dan:

-Talarki

-Krokieciki ziemniaczane (dufinki)
-Frytki

-‘todeczki

-‘Makaron kolorowy

‘Risotto

-Kasza gryczana lub peczak
‘Kluski slaskie

‘Kopytka smazone z ziotami
-Zapiekanka ziemniaczana

Dodatkowe miesa serwowane na potmiskach
5 rodzajow do wyboru

‘Kotlet

-‘Devolay

-Udziec

-‘Dramstik

-Schab z mozzarellg i salami w panierce
-Poledwiczki drobiowe

-Zeberko

-Golonko

‘Filet z kaczki



Ptyta premium

Na stotach:

Patera wedlin i seréw

Pétmisek: panierowane paluszki serowe, krgzki cebulowe, papryczka jalapeno z serem,
krewetki w tempurze, pierozki Gyoza

Poétmisek: paluszki drobiowe z sosem tajskim

Ciasto

Owoce

Na bufecie:

‘Wyroby wiejskie

-‘Roladki miesne 3 rodzaje

-Szynka parmenska z rukolg i suszonym pomidorem
-Roladki z tortilli

‘Tortille z kurczakiem, sos czosnkowy
‘Roladka szpinakowa z tososiem

-Galaretki ( drobiowa, wieprzowa, warzywna)
‘Korbacze

-Oscypki

-Kaczka nadziewana

-Filet z kaczki

-Sledzie ( porcjowe )

‘Finger Food

-Satatki w kieliszkach: tosos, krewetka
-Pasztet

Satatki (trzy do wyboru):
-Jarzynowa
‘Meksykanska

‘Porowa

-Sos tatarski

-Grecka

-Satatka gyros

‘Mix satat z krewetkami
‘Brokutowa z szynka
-Sledziowa



Przykiadowe Menu
premium

Przystawka:
Filet z kaczki na satacie

Obiad 17:00
Rosét z makaronem/ Krem z dyni
Kurczak supreme faszerowany szpinakiem, pomidorami suszonymi, serem
feta na salsie meksykanskiej z kaparami i warzywami grillowanymi,
ziemniaki puree, zestaw suréwek
Potmisek mies: ( kotlet, devolay, dramstik, golonko, szasztyk wieprzowy )

Tort

2 Danie 20:00
Smazony filet z tososia w sosie Smietanowo-kawiorowym lub kaparowym,
warzywa gotowane, risotto

Deser 21:30
Deser: Gruszka na ciepto z sosem waniliowym

3 Danie 23:00
Zeberka w sosie wkasnym lub w sosie miodowo- winnym, ziemniaki pieczone,
kapusta czerwona

4 Danie 1:30
Nalesniki ze szpinakiem, sos czosnkowy

5 Danie 3:30
Strogonoff

Satatki do ptyty zimnej:
-Brokutowa
-Z krewetkami
-Grecka



